
 

Speiseplan zur Bestellung Essen auf Rädern Chiemgau Tel. 0800/355 8000 

 

Bestellung bitte bis spätestens am Dienstag den 12.03.2024 dem Ausfahrer mitgeben oder telefonisch bestellen! 
 

Kunde:    Tour:    
        

KW 
12 

Montag 
18.03.2024 

Dienstag 
19.03.2024 

Mittwoch 
20.03.2024 

Donnerstag 
21.03.2024 

Freitag 
22.03.2024 

Samstag 
23.03.2024 

Sonntag 
24.03.2024 

Suppe 
Kürbiscreme-

suppeg) Riebelesuppea1,c) 
Knoblauchcreme-

suppeg) 
Grießsuppeg) 

Brokkolicreme-
suppeg) 

Selleriecreme-
suppeg,i) 

Pfannkuchen-
suppea1,c,g) 

 
Menü  

I 

Linseneintopf mit 
Würstl 2,3,4) und 

Brot a1,a2) 

„Zigeuner“ 
Schnitzela1,c,g) mit 
Röstic) und Rote 

Bete Salat 

Kasslernacken 
auf Sauerkraut 

mit 
Kartoffelbreig), 

und Bratensoße 

Paprikagulasch 
mit Spätzlea^1,c,g) 

und Gurkensalat 

Fisch-
pflanzerla1,c,d,g)  

mit Kartoffelsalat 
und Remouladec)) 

Königsberger 
Klopsea1,c,g) , 

Kapernsoßeg), 
Gemüsereisg) 

und 
Tomatensalat 

Honig-
Schinkenbraten 
mit Nudelna1,c), 
Buttergemüseg) 
und Rahmsoßeg) 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen enü ankreuzen Menü ankreuzen 

 
Menü 

II 

Gefüllte 
Kartoffeltaschec,g) 
mit Tomatensoße 

und Blattsalat 

Hausgemachter 
Kirschmichela1,c,g) 
mit Vanillesoßeg) 

Eierc) in Senfsoße 
a1,j,g) mit 

Butterkartoffelng) 

Polenta-Spinat-
Schnitteg) auf 

Tomatengemüseg)

mit Hirtenkäseg) 
und Gurkensalat 

Blaubeerpfann-
kuchena1,c,g) mit 

Vanillesoßeg) 

Tortellinia1,c)-
Spargelauflaufc,g) 

mit Schnittlauch-
soßeg) und 

Tomatensalat 

Süßkartoffel-
strudela1,c,g) mit 

Joghurt-
Kräuterdipg) 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen  Menü ankreuzen 

Dessert Obst Cremespeiseg) Kompott Joghurtg) Obst Puddingg) Kuchena1,c,g,h) 

                                                      
Unsere Speisen können folgende Zusatzstoffe enthalten:        (Nähere Auskünfte können Sie in der Küche erfragen)       
1) mit Farbstoff,  2) mit Konservierungsstoff oder 'konserviert', 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt , 6) geschwärzt, 7) gewachst ,  
8) mit Phosphat   9)  mit Süßungsmittel, 10) enthält eine Phenylalanin-Quelle, 11) kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken        
 
Aufstellung von Allergenen:       
a) Gluten, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch, e) Erdnüsse, f) Soja, g) Milch, h) Schalenfrüchte, i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, l) Lupinen, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid u. Sulfite<10mgkg SO2 
a) Gluten, namentlich a1) Weizen, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, a6) Kamut,       
h) Schalenfrüchte namentlich h1) Mandeln, h2) Haselnüsse, h3) Walnüsse, h4) Cashew Nüsse, h5) Pecannüsse, h6) Paranüsse, h7) Pistazie        
 

Änderungen vorbehalten! 
 



 

Speiseplan zur Bestellung Essen auf Rädern Chiemgau Tel. 0800/355 8000 

 

Bestellung bitte bis spätestens am Dienstag den 19.03.2024 dem Ausfahrer mitgeben oder telefonisch bestellen! 
 
Kunde:    Tour:    
        

KW 
13 

Montag 
25.03.2024 

Dienstag 
26.03.2024 

Mittwoch 
27.03.2024 

Donnerstag 
28.03.2024 

Karfreitag 
29.03.2024 

Samstag 
30.03.2024 

Ostersonntag 
31.03.2024 

Suppe 
Kohlrabicreme-

suppe a1,g) 
Nudelsuppea1,c) Kartoffelsuppea1,c,g) 

Zucchinicreme-
suppe a1,g) 

Rinderbrühe mit 
Muschelnudelna1,c) 

Gemüsecreme-
suppeg) 

Leberspätzle-
suppe a1,c) 

 
Menü  

I 

Blumenkohl mit 
Schinken-

Käsesoßea1,g)2,3) 
und Petersilien-

kartoffeln 

Cordon Bleu 
2,3,4)a1,c,g) mit 
Petersilien-
kartoffeln, 

Preiselbeeren und 
Zitrone 

Saures Lüngerla1,g) 
mit 

Semmelknödela1,c,g) 

Blut- und 
Leberwurst auf 
Sauerkraut mit 

Kartoffeln 

Rotbarschfilet d) mit 
Meerrettichsoße g)5), 

Gemüse g)  
und Kartoffeln 

Hühnerfrikasseg) 
mit Erbsen, Reisg 

Grillhaxerl mit 
Kartoffelknödel a1,c,g)  
Dunkelbiersoße und 

Krautsalat 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen 

 
Menü 

II 

Couscous-
Gemüsepfanneg) 

mit Gurkensalat 

Bandnudelna1,c) 

mit 
Tomatensoße, 

Parmesang) 

Gemüsefrikadellea1

,c) auf 
Rahmgemüseg) 

Spinatknöderla1,c,g) 
in Käsesoßeg) und 

Blattsalat 

Quarkkücherl c,g) 
mit warmen 
Brombeeren 

Tortellinia1,c) mit 
Grillgemüse und 

Pesto Rossog) 

Hausgebackener 
Apfelstrudel a1,c,g) 
mit Vanillesoße g) 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen 

Dessert Obst Rote Grütze  Kuchen a1,c,g,h) Früchtequark g) Joghurtg) Obst 
Buttermilch- 

Dessert g) 
                                Änderungen vorbehalten 
Unsere Speisen können folgende Zusatzstoffe enthalten:        (Nähere Auskünfte können Sie in der Küche erfragen)       
1) mit Farbstoff,  2) mit Konservierungsstoff oder 'konserviert', 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt , 6) geschwärzt, 7) gewachst ,  
8) mit Phosphat   9)  mit Süßungsmittel, 10) enthält eine Phenylalanin-Quelle, 11) kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken        
 
 Aufstellung von Allergenen:       
a) Gluten, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch, e) Erdnüsse, f) Soja, g) Milch, h) Schalenfrüchte, i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, l) Lupinen, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid u. Sulfite<10mgkg SO2 
a) Gluten, namentlich a1) Weizen, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, a6) Kamut,       
h) Schalenfrüchte namentlich h1) Mandeln, h2) Haselnüsse, h3) Walnüsse, h4) Cashew Nüsse, h5) Pecannüsse, h6) Paranüsse, h7) Pistazie       



 

Speiseplan zur Bestellung Essen auf Rädern Chiemgau Tel. 0800/355 8000 

 

Bestellung bitte bis spätestens am Dienstag den 26.03.2024 dem Ausfahrer mitgeben oder telefonisch bestellen! 
 
Kunde:    Tour:    
        

KW 
14 

Ostermontag 
01.04.2024 

Dienstag 
02.04.2023 

Mittwoch 
03.04.2023 

Donnerstag 
04.04.2023 

Freitag 
05.04.2023 

Samstag 
06.04.2023 

Sonntag 
07.04.2023 

Suppe 
Rote-Bete- 
Suppe g) 

Buchstaben-
nudelsuppea1,c) 

Meerrettich-Creme-
Suppe g) 

Backerbsen-
suppea1,c,g) 

Spinatcreme-
suppea1,c,g) 

Maiscreme- 
Suppeg) 

Maultaschen-
suppea1,c) 

 
Menü  

I 

Pikantes 
Reisfleisch mit 

Paprika, Mais und 
Salat 

Rahmschnitzela1,g) 

mit Spätzlea1,c) 
und Rosenkohlg) 

Pichelsteiner 
Eintopf mit 

Brota1,a2) 

Ungarisches 
Saftgulasch mit 

Nudelna1,c) 

Gebackenes 
Fischfielta1,c,d,g) mit 
Kartoffelsalat und 

Remouladec) 

Hähnchenbrust 
gebraten auf 

Lauchgemüse g) 

und 
Kräuterkartoffeln g) 

Spanferkelrollbraten 
mit Bratensoße, 
Gemüseg) und 

Krokettenc) 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen 

 
Menü 

II 

Gebratene 
Gnocchic) auf 
Schwammerl-

ragouta1,g) 

Spinatlasagnea1,c,

g) mit 
Tomatensalat 

Schupfnudel-
Gemüse-

Pfannea1,c,g) mit 
Tomatensoße 

Rote Linsencurry 
mit Gemüseg) und 

Reis 

Dampfnudel a1,c,g) 

mit 
Zwetschgenröster 

Gemüsereisg) mit 
Tomaten, 

Parmesan und 
Salat 

Blumenkohl-Käse-
Pflanzerla1,c,g) mit 
Kartoffeln und 

Schnittlauch Dipg) 

 Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen Menü ankreuzen 

Dessert Joghurtg) 
Schokoladen 

Mousseg) 
Obstsalat Cremespeiseg) Frisches Obst Puddingg) Kuchena1,c,g) 

                                Änderungen vorbehalten 
Unsere Speisen können folgende Zusatzstoffe enthalten:        (Nähere Auskünfte können Sie in der Küche erfragen)       
1) mit Farbstoff,  2) mit Konservierungsstoff oder 'konserviert', 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt , 6) geschwärzt, 7) gewachst ,  
8) mit Phosphat   9)  mit Süßungsmittel, 10) enthält eine Phenylalanin-Quelle, 11) kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken        
 
 Aufstellung von Allergenen:       
a) Gluten, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch, e) Erdnüsse, f) Soja, g) Milch, h) Schalenfrüchte, i) Sellerie, j) Senf, k) Sesamsamen, l) Lupinen, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid u. Sulfite<10mgkg SO2 
a) Gluten, namentlich a1) Weizen, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, a5) Dinkel, a6) Kamut,       
h) Schalenfrüchte namentlich h1) Mandeln, h2) Haselnüsse, h3) Walnüsse, h4) Cashew Nüsse, h5) Pecannüsse, h6) Paranüsse, h7) Pistazie       


